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CLOS DES REBOUSSIERS

Robe :   pourpre,  sombre et intense

Nez :   aérien et généreux en gourmandise par ses notes
fruitées et épicées

Bouche :    croquante et  généreuse du fruit, soutenus par la
souplesse de ses tanins. Finale florale longue et délicate

Gastronomie :   plats en cocotte, gibier en sauce, plats à base
de truffe et de champignons, Porc confit aux olives

Garde : 1 à 8 ans

Service : carafer 1h avant, autour de 16°

Appellation
AOP Pic Saint Loup
  

Localisation et superficie
Cazevielle (34) - 6.5 ha
   
Cépage(s)
80% Syrah, 20% Grenache
  

Sol(s)
Calcaires dures
  

Viticulture

  

Vinification et élevage
 

Pic Saint Loup


