
Appellation
AOP LANGUEDOC  
Localisation et superficie
Pézénas (34
)   

Cépage(s)

Carignan / Grenache / Mourvèdre / Syrah
  

Sol(s)
Sols argilo-calcaires, Sols argilo-graveleux, Sols de galets, Sols
schisteux, Sols basaltiques.

Viticulture en conversion bio (3eme année)

  

Vinification : vendanges manuelles.
Fermentation en cuve inox thermo-régulée, Non filtré.

Elevage en cuve

Maison des vins du Languedoc  - Mas de Saporta - 34970 Lattes
06.07.91.78.09 - boutique@maisondesvinsdulanguedoc.com  

www.boutiquelanguedoc.vin

Villa Tempora

Les Copains d’Abord

Robe :  grenat sombre, reflets violines.
Nez :  Expressif, arômes de cassis, arômes de cerise, arômes de
cacao.
Bouche :équilibre entre fraicheur et fruit rouge

Gastronomie :   Charcuteries, Tapas, Thon grillé, Viandes
rouges grillées

Garde : 
entre 1 et 3 ans
Service : A consommer Entre 12° et 14°


